S ®YA NAG IAGOPATOPMJA 3A UCTIUTYBARE HA XPAHA U 3APASHY BONIECTU | [y_™ T —
57.8-02
F °2d_<svia£ W3BELLTAJ O/} TABOPATOPUCKO UCTIUTYBAHSE QE7.80 @ﬂ
. (co akpeauTupaHo moctpuparse) MKL EN ISO/IEC
17025:2018 Testing

yn. ,bopuc Tpajkoscku” Bp.130
1000 Ckonje, MakeaoHuja

U3BewrTaj 6p. 125522/3 X

Xemucka aHanusa

Wme Ha 6apatenor : JKM Bogosog H. UnunaeH
Anpeca Ha bapatenot: yn. 9 66 UnunaeH - OnwTUHCKa 3rpaga UnuHgen

Hatym Ha 3emarbe: 20.07.2022
Hatym Ha npuem: 20.07.2022

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

bpoj Ha 6apatbe 3a ucnutysarbe: 125522 X
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

| BoBea: Ha aeH 20.07.2022 roauHa, 0BAAcTEHOTO nuue Cnasyo Bunapos U3BpLLM 3eMarbe Ha NpPUMepoK BoAa 3a
Nnuerse 3a TecTupame Ha GU3NYKO-XeMUCKa aHanusa.

Il Onuc Ha mecTo Ha 3emarbe Ha npumepoum: Bonara 3a nuerbe e 3eMeHa 0

Oenyes”.

4, KyjHa og, [letcka MpaguHka - ,Moue

lll Mpumepouute ce 3emeHM COrnacHoO NNaH 3a 3emarbe Ha npumepouu: OB 7.3-02 MnaH 33 3emarbe Ha
npumepouym,

IV Cranpapau M metoam 3a 3emame Ha npumepoumn: MKC ISO 5667-5:2007 — YnaTcTBo 3a 3emarbe Ha
MPUMEPOLM BOAA 3a NWetbe O/, NPEYUCTUTENHN CTaHULM U BOAOBOAHM AUCTPUBYTUBHU cUCTEMMU.

V fononHysarba, OTCTanyBarwba AW UCKAYYYBatba O METOA0T U 04 NNAHOT 3a 3eMakbe Ha NPUMepoLy: /

VI Pesynrtatu:

Kapaktepuctuku Ha npumepokot: Boga 3a nuerse — Aercka Mpapgunka ,Moue denves”
(vme, Tproecko ume, cepuja, AAaTyM Ha NPOM3BOACTBO, POK HA Tpaete, KOMMYECTBO)

MepHa Coo6pasHocr
Wa. 6poj Mapamerpu Tecr merog Pesynrar og Heogpe- TpaHuuHK 3agosonysa/
MCMUTYBAKETO | AeHOCT BPeAHOCTH npudarnuso/
- He 3agoBoNyBa
125500322 | boja MKC EN 1SO 7887:2011 0,9 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co 3af0B0/NYBa
Mupuc BPM 7.4 — 78x H.0, / Hema 3a70BoNYyBa
Bryc BPM 7.4 — 79x H.A4 / Hema 3af080/yBa
Temnepatypa BPM 7.4 — 80x +10,5°C / 25°C 334,080/1yBa
MaTtHocT MKC EN I1SO 7027-1: 2017 0,14 NTU / 1,5 NTU 3afoBonysa
pH MKC EN ISO 10523:2013 7,53 / 6,5-9,5 pH 3agoBonysa
eanHULM
MoTpouwysayka Ha KMnO, MKC EN ISO 8467:2007 1,78 mg/L I 8 mg/L 3apoBoNyBa
En. cnposognusoct MKCEN ISO 27888: 2007 674 uS/cm / 2500 pS/cm 3afoBosysa
Amonujak (NH,) MKC ISO 7150-1:2007 0,028 mg/L / 0,5 mg/L 3agosonysa
Hutputi (NO,) MKC ISO 26777:2007 0,030 mg/L / 0,5 mg/L 3agoBonyea
MW3daHue: 1 Bepsuja: 4 [ Bo cuna 00: 20.06.20222. ‘
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é &Y/ /IAB NABOPATOPMUIA 3A UCMUTYBAHE HA XPAHA U 3APA3HM BOJTIECTU s Ir:j:f_::‘ ”Mi
Food@lab M3BELLTAJ Of IABOPATOPUCKO UCTIUTYBAHE DB /.3 @ﬂ
(co akpeguTUpaHo mocTpuparse) MKC ENISOJTEC - 7
17025:2018 |
Hutpartu (NO3) MKC ISO 7890-3:2007 9,8 mg/L / 50 mg/L 3afoBoNyBa
Xnopuawm MKC ISO 9297-2007 7,09 mg/L / 250 mg/L 3af080NyBa
Menezo MKC ISO 6332:2007 0,041 mg/L / 0,2 mg/L 3agosonysa
PeanpgyaneH xnop MKCEN ISO 7393-2:2019 0,23 mg/L / 0,5 mg/L 3agosonysa

McnuTyBaHMOT NPUMEPOK M 3340BO/yBa KpuTepuymuTe 3a GapaHMOT napametap cornacHo MpaBUAHMKOT 3a 6e3beqHOCT U KBaNUTET Ha
sogata 3a nuerse (Cn.BecHuk Bp.183/18 Mpusnor 1).

BpemeHCKM ycnosu: v’ coHyeBo O 06NayHO O NPOMEHNMBO [ BPHEKNMBO O TemnepaTtypa
HauuH Ha cknagupatrbe:  NaguaHUK

TemnepaTypa Ha NaAWMAHWK 33 TPAHCNOPT Ha NpUMepoKoT: 4 £ 2°C

MoCTpUpareTo e W3BpLUEHO O/ CTpaHa Ha:

O Knuent o ®ya ab Chasyo Bunapos (co akpeguTupaHa meTtoga)......
/mn 263 iMe Ha IMLETO KO ro U3BPLUMA0 MOCTPUR
&g
"

e

M3pabotmn: MBaHa Cnacecka...........
/vme, npesume, NOTAUC

Opobpun: ®pocuHa CnacoBcka
/vme, npesume, noT

[Jatym(u) Ha n3seaysarbe Ha nabopaTopuckuTe akTUBHOCTK : 20.07.2022-22.07.2022
HaTtym Ha usgasarbe Ha ussewrajot: 22.07.2022

Co * ce 03HaYeHyBa HeakpeaWTUpaH MeToq

**Kora knuHetor He 6apa u3jasa 3a cOOBPa3HOCT BO W3BELUTAJOT Ce N3BECTYBA MEpHaTa HEOAPEAEHOCT, BO CUTE APYri Cly4au MepHaTa HeoApPeaeHOCT, ce
NPECMETYBA BO PE3yNTATOT camo no Baparbe Ha KAWeHTOT.

*** ce o03HauyBaaT meToam Kou ce aobuenn og cTpaHa Ha naboparopuja co koja Dya flab uma ckayueHo aorosop 3a copaboTka

WU3jasa 3a HenpucTpacHocT

PakosogcreoTto Ha [iNTY ®yp Nlab J00-Ckonje rapaHTMpa AeKa CUTe aKTUBHOCTM 33 MCNUTYBake Ce U3BPLUYBaaT HeNPUCTPaCcHO U
BO cornacHoct co Gaparwara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. CuTe OANyKuU ce HOCAaT BP3 OCHOBA Ha OBjeKTUBHM [OKa3M 32
YCOrnaceHocT co pedepeHTHUTE CTaHAAPAMU U BP3 OANYKUTE HE MOXKAT Aa BAMjaaT APYri MHTEPECH WAM APYrU CTPaHU W HUKOj
Hema npaBo Aa B.rmjae Ha Bpaﬁorenu're BO OAHOC Ha pe3ynratuTe OAHOCHO Hema npaso Ha 6uno Kaxkeu BHATpeLWwHn,
HafBOpeLWHHU, KoMepLumrjanHu, GUHAHCUCKK U APYT BUA NPUTUCOLM M BAMjaHK]a.

3abenewwa bp. 1: Peayntatute of TECTOBWTE CE OQHECYBAAT CaMO 338 WCNUTYBaHWTe npumepouu. OBOj NPOTOKON He cmee Aa ce PenpoayuMpa OCBeH co
nucmeHa fo3sona Ha nabopaTopwujaTta U BO LEnocT.

3abenewxa bp. 2: NTabopatopwujata He oarosapa 3a BEPOLOCTOJHOCT Ha NOAATOUMTE AOCTaBeHW O NOAHOCUTENOT BO BaparseTo 3a UCAWUTYBatbE,

3abenewna bp. 3: Kora KAMEHTOT M3BPLIWA 3eMatbe Ha npumepoumTe, nabopatopujaTa He HOCKH OArOBOPHOCT 33 PErpPe3eHTaTMBHOCTA Ha NPUMEepOoLMTE.
3abenewka bp. 4: U3asewTajor og NabopaTopUCKOTO HCAWTYBaKLE ce M34aBa Bo cornacHoct co MNP 7.8 MasecTysarse 3a pesyntatw.

3abenewka Bp. 5: flokonky knueHToT Bapa uasewTajoT o4 NabopaTOPUCKO MCNUTYBarbe 43 COAPMKM M3jaBa 3a coobpasHoct, nabopaTopwjaTa nocranyea
COrNacHoO NPasMAo 3a AOHECYBarbe Ha OANYKA 33 M3jaBa 3a coobpasHoct. OBa NpaBWNo e Bo cornacHocT co Toyka 4.2.1 o ILAC -G8:09/2019 Boawy 3a
AOHecyBake 04NyKa 1 M3jasa 3a cooBpazHOCT U rnack:

Mpaeuno Ha 6MHapHa ognyKa 33 efHOCTABHO npudaKaree Kora:

- U3mepeHaTta BpefHOCT e NofA rpaHuuaTa Ha npudakarbe AL=TL - ,3agosonyea” unn

- U3MepeHaTa BpefHOCT e Haj rpaHuuara Ha npudakarse AL=TL- , He 3ag0B0nyBa

COTNACcHO BaMEYKUOT NPaBUAHMK Ha HALMOHANHOTO 3aKOHOAABCTBO.

3abenewra Bp. 6: Cute akpeaUTMpPaHKW METOOM Of ONCEroT Ha akpeauTaumja ce objasequw Ha seb cTpaHata www.jarm.gov.mk 1 www.foodlab.com.mk.

W3danue: 1 Bepsuja: 4 Bo cuna 00: 20.06.20222. ‘
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NNABOPATOPWUIA 3A UCNTUTYBAKE HA XPAHA U AUJATHOCTUKA HA BOJIECTU

3 KA,‘ }‘KHBOTHH MKC EN ISGIEC 172s
Foodlab 5 7.8-02 ﬂ
e M3BELUTAJ O TABOPATOPUCKO UCNUTYBAHKE 0 @
(co akpeauTupaHo moctpuparse) MKC EN ISO/IEC —-"
17025:2018

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

yA. ,Bopuc Tpajkosckun” Bp.130
1000 Ckonje, MaKkeaoHuja

U3BewrTaj 6p.125522/3

MuKpoburonoLwka aHannsa

Mme Ha baparenot : JKM Bogosog H. UnuHaeH
Anpeca Ha 6apartenot:yn. 9 66 ManHgeH - OnwTuHCKa 3rpaga UnuHaeH

Jatym Ha 3ematrse: 20.07.2022
Oatym Ha npuem: 20.07.2022

Bpoj Ha bapatrbe 3a ucnutysarse: 125522
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

| Bosep: Ha gen 20.07.2022 roguHa, 0BNacTeHOTO nuue Cnasyo Bunapos M3BPLUKM 3eMatbe Ha NpUMepoK BoAa 3a
nuere 3a TeCTupatbe Ha MHKpDGHOﬂOLLIKa dHanu3la.

Il Onuc Ha mecTo Ha 3emarbe Ha npumepouu: Boaata 3a nuerbe e 3emeHa og Toaner o [etcka MpaguHKa — MNoue
Oenues -,Mps Yexkop”.

Il NMpumepouute ce 3eMeHU COrnacHoO nNaaH 3a semarbe Ha npumepouu: Ob 7.3-02 MnaH 32 3emarbe Ha
npvmMepoLn.

IV CranpapavM M metoau 3a 3emare Ha npumepoum: MKC ISO 19458:2009 — 3emarbe Ha npumepouu 3a
MHKpOﬁHO)‘IDLIJKa dHa/In3a

V [ononHyBarwa, OTCTanyBakba UM UCKAYYyBakba 0 METOAO0T U 04, NNAHOT 3a 3eMarbe Ha npumepouu: /
VI Pesynrartu:

1.KapakrepucTuku Ha npumepoKkoT: Bopa 3a nuerse — [lercka Mpapunka Noue fenvyes - ,Mps Yekop”
(Wme, TProBcKo UMe, cepumja, AaTym Ha NPOM3BOACTBO, POK Ha Tpaere, KOWYecTso)

CoobpasHocr
WUa. 6poj Pesynrar op, Mepta FpaHuuHK 3aposonysa/
Mapamertpu Tecr metopg Heogpepe-
MCNUTYBaMETO ocy ¥ BpEAHOCTH Npudarnuso/
He 3ap0Bo/yBa
125500322 Pseudomonas aeruginosa MKC EN ISO 16266 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonyea
Konudopmuu Baktepun MKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
E.coli MKC EN 1SO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apoBonysa
LipesHKu eHTEPOKOKM MKC EN ISO 7899-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
Cyndutopeayuypayku MKCEN ISO 26461-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
aHaepobu
Bpoere MUKPOOPraHM3ImMu MEKC EN I1SO 6222 0 cfu/ml / 100 cfu/ml 3aposonysa
Ha KynTypa 22°C
Bpoerse MUKPOOPraHM3ImMu MKCEN 150 6222 0 cfu/ml / 20 cfu/ml 3aposonysa
Ha kyatypa 37°C

MUCnnTyBaHWOT NPUMEPOK MM 3a40B0/1yBa KpUTepUymuTe 3a BapaHWoT napameTap cornacHo MNpaBuaHKUKOT 3a GesbeanocT u

KB2/IMTET Ha BOAATa 33 Nuetrbe (Cn.BecHuk bp.183/18 Mpunor 1)

Hogwee: |

[ Bepawja: 4

Bo cuna 00: 20.06.20222




NNABOPATOPUIA 3A UCNUTYBAHE HA XPAHA U AUJIATHOCTUKA HA BOJIECTU e
KA.' H{MBOTHH MKC EN ISOAEC 1T

Foodélab

Im— M3BELWITAJ O NABOPATOPUCKO UCMUTYBAHE Ga/a 0 @ﬂ

(co akpeauTMpaHO MoCTpUpatbe) MKC EN ISO/IEC
17025:2018

Testing

BpemeHcKu ycnosu: v  coHyeBo 0 06Ma4HO O NPOMEHAMBO [ BPHEX/AWBO O TemnepaTtypa
HauunH Ha cknaguparbe:  NaguaHvK
TemnepaTypa Ha NaAW/IHUK 33 TRPAHCNOPT Ha NnpumepoKkoT: 4+ 2°C

MocTpupareTo e U3BpLUEHO 04 CTpaHa Ha:

o0 ®ya Nab Chaeyo Bunapos (co akpeauTMpaHa MeToaa).. .. .. ¥ 0
/ume, ME Ha NIMLLETO KOEe ro U3BpLIKAO MOCTpMpaH:ETO/

OYA NAB :,

M3paboTtun: BujoHa BojHuka... .. fIIL...... a
/ume, npesume, noTn

/vume, npesume, notnuc /

OaTtym(un) Ha nsseaysarse Ha nabopatopuckute akTueHocTK : 20.07.2022 - 23.07.2022
[Jatym Ha uspasaree Ha ussewTajoT: 25.07.2022

Co * ce 03HaueHyBa HEaKpPeaUTUPaH MeToq,

**Kora wauHeToT He Gapa u3jasa 3a coobpasHOCT BO M3BELITAJOT Ce MIBECTYBa MepHaTa HeoApeieHOCT, BO CUTe ApYrM CiyYan MepHaTa HeogpepeHocT, ce
NpPEeCMETYBa BO Pe3yNTaToT camo no 6apare Ha KAWeHTOoT.

*** ce 03HaYyBaaT METOAM KoM ce fobueHn o4 cTpana Ha nabopaTopuja co koja ®ya Slab uma criyyeHo gorosop 3a copaboTka

WUsjasa 3a HenpucTpacHocT
PakosogcreoTo Ha ANTY Py /lab A00-Cronje rapaHTUpa AeKa CMTe aKTUBHOCTH 33 UCNUTYBakbe Ce M3BPLUYBAaT HEMPUCTPACcHO M
80 cornacHoct co Gaparara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute OgNyKM Ce HOCAT BP3 OCHOBa Ha O6jeKTMBHW OOKa3Mu 3a
YCOrnaceHocT co pedepeHTHUTE CTaHAAPAWU M BP3 OANYKUTE He MOXKAT Aa BAMjaaT Apyrd MHTEPecH AW APYrU CTPaHU M HUKO]
HemMa npaBo Aa BAMjae Ha BpaboTeHMTe BO OAHOC Ha PE3yATaTMTE OAHOCHO HeMa NpaBo Ha 6MN0 KakBM BHaTpPeLUHw,
HaABOPELIHU, KOMEPLUjaNHU, PUHAHCUCKU W APYT BUA NPUTUCOLM U BAKjaHuja.

3abenewxa Bp. 1: PeaynTtatute 04 TECTOBUTE CE OJHECYBAaT CamMO 33 UCMUTYBaHWTe npumepoun. OBOj NPOTOKON HE CMEE A3 ce penpoayuupa OcseH co
nuMcmeHa Ao3eona Ha nabopaTopujata v Bo LenocT.

3a6enewxa Bp. 2; NlaGopaTtopujaTa He oaroeapa 33 BEPOAOCTOJHOCT Ha NOAATOLMTE [OCTABEHM 04 NOAHOCUTENOT BO GaparbeTo 3a CnuTyBatbe.

3abenewka Bp. 3: Kora KAMEHTOT U3BPLWKA 3EMatbe Ha NpumepouuTe, nabopaTopujaTa He HOCW OArOBOPHOCT 33 PENPE3eHTaTMBHOCTA Ha NPpUMepoUUTe.
3abenewka Bp. 4: M3sewTajot 04 NabopaToPUCKOTO UCNUTYBaKE Ce M3asa Bo cornacHocT co MNP 7.8 WU3eecTyBatbe 33 pesynTaTy.

3abenewxa Bp. 5: [oKonKky knueHToT 6apa M3BewWTajoT of NaBOPaTOPUCKO MCNWTYBatbe Aa COAPMW W3jasa 3a coobpazHoct, naboparopujara nocranyea
COrNacHo NPaBuno 33 AOHEeCYBatbe Ha 0ANyKa 3a u3jasa 3a coobpasHoct. Osa nNpaswno e Bo cornacHocT co Touka 4.2.1 og ILAC -G8:09/2019 Bogwy 33
[OHecyBakbe 04/yKa U W3jasa 3a coobpasHOCT W rnacu:

Mpasuno Ha GuHapHa ognyKa 3a egHoCTaBHO Npudakaree Kora:

- M3amepeHaTa Bpe4HOCT e MO rpaHuuara Ha npudakaree AL=TL - ,3agosonysa” unu

- M3MepeHaTa BPeAHOCT @ Hag rpaHuLaTa Ha npudanare AL=TL- , He 3agosonysa *

COrNAcHO BaMEYKUOT NPaBUNHMK Ha HALUWOHANHOTO 3aKOHOAABCTRO.

3abenewka bp. 6: CUTE aKPEANTMPAHW METOAM OF ONCEroT Ha akpeauTauuja ce objasenu Ha seb crpaHata www.iarm.gov.mk n www.foodlab.com.mk.

Hzoanue: 1 Bepsuja: 4 | Bo cuna oo: 20.06.2022: [
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